
C a t a l o g u e  t r a i t e u r  a u t o m n e - h i v e r



CONTACT
Passez directement votre commande sur :  
noon-restaurant.fr 
(indiquez la date et l'heure de livraison en commentaire)
Nous contacter :  
noonrecettes@gmail.com 
tel :  01.45.62.20.20

NOON  c’est une enseigne précurseur sur le  marché du bien manger  en  restauration rapide depuis près
de 20 ans.
Salades, soupes fraîches, jus de fruits frais, sandwiches...  nos produits sont variés et nous vous les
proposons en  livraison pour  toutes les occasions :  réunion de dernière minute, buffet à partager,
finger food, événementiel.  

NOON  c’est également :  
Une cuisine maison,  des ingrédients frais de saison  triés sur le volet, une carte qui évolue au fil  de
l'année... et de nos inspirations !
Healthy, gourmand, végétarien, sans gluten, sans lactose...  Il  y en a pour tous  !  Sur demande on
vous concocte aussi du vegan.
Des inspirations culinaires des quatre coins du globe pour des  recettes racées.  On connaît aussi nos
classiques...  qu'on aime revisiter à notre sauce (maison).

PASSAGE DE COMMANDE
Tous nos plateaux repas et notre offre buffet sont préparés avec amour
à la demande. 
Aussi,  nous demandons un passage de commande au plus tard la veille
avant 15h.

CONDITIONS DE LIVRAISON
100€TTC de commande minimum 
Livraison gratuite dans Paris intra-muros et proche banlieue. Des frais
peuvent être appliqués sur certaines zones de livraison ou pour le week-
end 
Livraison de 11h à 14h tous les jours de la semaine 
Nous contacter pour les livraisons le week-end et le soir 



Des recettes originales créées spécifiquement pour l'occasion. NOON vous propose une
sélection de 8 plateaux repas de saison et variés. 
A commander 24H à l'avance !

GOURMAND
Des portions généreuses, parce

qu'on ne veut pas vous laisser sur
votre faim ! 

 DU CHOIX 
Une sélection de 8 plateaux 
Des recettes qui varient au fil  des
saisons  
Plateaux végétariens, poisson,
sans gluten, sans lactose...  
Plateau vegan sur demande

DU GOÛT  
Plateaux préparés à la demande 
Ingrédients et fournisseurs triés
sur le volet
Sauces, desserts, poissons,
viandes.. :  tout est cuisiné
maison dans notre laboratoire à
Courbevoie ECOLO-CHIC  

POUR QU’ÉCOLOGIE RIME AVEC
JOLI

Couverts en bambou
Verre réutilisable 
Plateau et contenants en bois de
peuplier  

TOUT CE QU’IL VOUS
FAUT 

Comprend entrée, plat, fromage
et dessert 
Livré avec kits couverts, boules
de pain individuelles,
condiments, sauces et verre.



DE BANGKOK A DEHLI 28€ HT

ENTRÉE 
Gambas sautées, légumes croquants & sauce thaï au sésame

FROMAGE 
Comté AOP & fruits secs 

PLAT
Poulet grillé aux épices tikka, pommes fraîches, boulgour &
quinoa

DESSERT
Compotée de poire & pépites de chocolat 

CHICKEN CAESAR 29€ HT

ENTRÉE 
Légumes d’automne rôtis au chèvre frais 

FROMAGE
Comté AOP & fruits secs 

PLAT
Salade caesar revisitée, coeur de romaine, pommes de terre
grenailles rôties 

DESSERT
Pommes caramélisées & pistache 

COULEURS D’AUTOMNE 30€ HT

ENTRÉE 
Légumes confits à l’italienne & billes de mozzarella 

FROMAGE
Comté AOP & fruits secs 

PLAT 
Poulet mariné à la tapenade, Ossau Iraty, raisins frais, chou
rave, céleri & pommes de terre grenailles rôties   

DESSERT
Graines de chia aux saveurs exotiques 
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BURRATA & BRESAOLA 31€ HT
ENTRÉE 
Pasta Trapanese à la sauce tomate basilic,  ricotta sèche 

FROMAGE
Scamorza fumée & fruits secs 

PLAT 
Burratina, Bresaola, artichauts grillés, tomates confites,
poivrons & aubergines confites 

DESSERT
Tiramisu extra onctueux au café 

BOEUF BISTRO 32€HT

ENTRÉE 
Lentilles beluga à l’huile de noix, œuf poché & bacon 

FROMAGE
Comté AOP & fruits secs 

PLAT 
Cœur de rumsteck sauce tartare, pommes de terre grenailles
& légumes rôtis 

DESSERT
Mousse au chocolat façon grand mère 
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SAUMON D’HIVER 32€HT

ENTRÉE 
Butternut rôtie au thym, risoni au pesto de roquette & billes
de mozzarella 

FROMAGE
Comté AOP & fruits secs 

PLAT 
Pavé de saumon & sa sauce citron confit gingembre, duo de
quinoa & kasha, légumes d’hiver rôtis 

DESSERT
Salade de fruits frais de saison 



VEGGIE DOLCE VITA 27€ HT

ENTRÉE 
Aubergine, poivrons marinés & chèvre frais 

FROMAGE
Scamorza fumée & fruits secs 

PLAT 
Butternut rôtie au thym,  risoni au pesto de roquette &
Burratina

DESSERT
Tiramisu extra onctueux au spéculoos 

HEATLTHY WINTER VEGGIE 29.50€ HT
ENTRÉE 
Poire rôtie, tapenade, Ossau-Iraty & duo d’endives 

FROMAGE
Comté AOP & fruits secs 

PLAT 
Winter poke bowl au chèvre, marrons, légumes d'hiver,
lentilles et quinoa

DESSERT
Yaourt grec & compotée de poire 
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NOON vous propose 4 types de lunch bags variés et pour tous les goûts. Végétarien, poisson ou
poulet, c’est vous qui choisissez !   
Nos lunchbags sont à commander 24H à l'avance et pour un minimum de 6 bags !

PRATIQUE ! 
Adapté aux exigences sanitaires 
Pas de mise en place à faire de votre
côté, pas de manipulation des produits 
Idéal pour vos séminaires, évènements
avec un grand nombre de participants,
pique-nique, repas à emporter...  

L’AFFAIRE EST DANS LE
SAC

 Emballés en sacs individuels
Etiquetés par type de régime
Contient kit couverts,
serviettes, sauces & pain

Le meilleur de nos recettes 
4 formules différentes 
3 régimes par formule

LE BEST-OF DE NOON 

CHANGEMENT DE DERNIÈRE
MINUTE ?  

 Une personne à rajouter au
dernier moment ? Une réunion
impromptue ? Nous vous
proposons une sélection de nos
meilleurs produits disponibles à
la carte avec nos lunchbags de
dernière minute. 



MINI SANDWICH, SALADE ET DESSERT

LUNCHBAG MINI SANDWICH - VEGGIE 1 - 14,50€HT
Chèvre miel,  épinards & oignons confits / Taboulé au Labneh /
Mousse au chocolat

LUNCHBAG MINI SANDWICH - VIANDE (SANS PORC) - 14.50€HT
Bresaola mozzarella / Poulet tikka pommes & boulgour /
Compotée de poire & pépites de chocolat

LUNCHBAG MINI SANDWICH - VIANDE (PORC) - 14.50€HT
Poulet cheddar / Farfalle speck & mozza au pesto rosso /
Tiramisu du jour

ENTRÉE, SALADE ET DESSERT

LUNCHBAG SALADE- VEGGIE 1 - 15€HT
Légumes d'hiver, oranges & féta / Butternut, risoni au pesto
& burratina / Mousse comme un MaronSui's

LUNCHBAG SALADE- VEGGIE  2 - 15€HT
Butternut, risoni au pesto & billes de mozza / Poke veggie
winter / Compotée de poires & chocolat

LUNCHBAG SALADE- VIANDE - 15€HT
Légumes d'hiver aux épices dukkah & chèvre / Poulet mariné à
la tapenade & Ossau Iraty/ Pomme caramélisée
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LUNCHBAG MINI SANDWICH - VEGGIE 2 - 14,50€HT
Légumes confits & pesto rosso / Poke veggie Winter / Pommes
caramélisées & fruits secs

LUNCHBAG MINI SANDWICH - POISSON - 15€HT
Poires rôties, Tapenade et Ossau Iraty / Saumon gravlax,
quinoa & œuf poché / salade de fruits

LUNCHBAG SALADE- POISSON - 15.5€HT
Gambas sautées à la thaï / Saumon gravlax, quinoa & œuf poché
/ Salade de fruits 



BUNS, SALADE ET DESSERT

ENTRÉE, PLAT CHAUD ET DESSERT

LUNCHBAG BUNS - VEGGIE - 15,50€HT
Buns Brie chutney de figue & pousses d'épinards /
Butternut, risoni au pesto & burratina / Salade de fruits 

LUNCHBAG BUNS - VIANDE - 15,50€HT
Buns poulet cheddar / Poulet mariné à la tapenade & Ossau
Iraty / Compotée de poires & chocolat

LUNCHBAG BUNS - VIANDE (PORC) - 15,50€HT
Buns jambon aux herbes truffe & comté / Farfalle speck &
mozza au pesto rosso / Tiramisu du jour

LUNCHBAG PLAT CHAUD  - VEGGIE 1 - 15,50€HT
Légumes d'hiver, oranges & féta / Fagotini comté basilic /
Tiramisu du jour

LUNCHBAG PLAT CHAUD - VEGGIE 2 - 15,50€HT
Butternut, risoni au pesto & billes de mozza / Raviolini aux
quatre fromages / Salade de fruits

LUNCHBAG PLAT CHAUD - VIANDE - 15,50€HT
Légumes d'hiver aux épices dukkah & chèvre / Poulet grillé
sauce féta, poivrons et riz sauvage / mousse au chocolat
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LUNCHBAG BUNS - POISSON  - 16€HT
Buns Scamorza, roquette & pesto rosso / Saumon fumé
façon gravlax, quinoa & œuf poché / mousse chocolat

LUNCHBAG PLAT CHAUD - VIANDE (PORC) - 15,50€HT
Légumes d'hiver, oranges & féta / Coquillettes à la truffe &
jambon aux herbes / compotée de poires

LUNCHBAG PLAT CHAUD - POISSON - 16€HT
Gambas sautées à la thaï / Saumon sauce citron gingembre,
achard de légumes et riz basmati / pommes caramélisée



A commander 24H à l'avance. 

POUR TOUTES LES
OCCASIONS 

Cocktail,  séminaire 
Réunion
Pot de départ
Apéro, afterwork

Des dizaines de recettes différentes 
Végétarien, sans gluten, sans lactose,
au poisson ou à la viande, il  y en a
pour tous les goûts !  
Froid ou chaud

DU CHOIX !

LE BUFFET SOUS
TOUTES SES FORMES

Plateaux mini sandwichs
Coffrets mini salades 
Plateaux finger food 
Mignardises 
Saladiers, tartes salées, pâtisseries à
partager

IL PRESENTE BIEN
Plateaux en bois de peuplier,
verrine en bambou, coffret en
pulpe naturelle
Livré avec serviette, couverts,
condiments
Sur demande, possibilité
d'installation et service de
maître d'hôtel 



MINI SANDWICHES

12 MINI BRETZELS 38€ HT
Veggie : Brie & chutney de figue / Légumes d'automne
rôtis & chèvre frais 
Terre & mer : Poulet tandoori & pomme granny / Truite
fumée, sauce gravlax & chou rave

16 MINI FOCACCIA 39€ HT
Veggie : Burratina, tomate confite & roquette /
Omelette à la truffe, comté, pousses épinards
Viande : Spianata, pesto rosso & scamorza / Speck,
mozzarella & pesto de roquette

12 NAVETTES AU PAIN VIENNOIS 38€ HT
Veggie : Poires rôties, tapenade & ossau iraty / Chèvre
au miel & oignons confits
Viande & Veggie : Effiloché de canard & pomme /
Légumes confits, mozzarella & pesto rosso
Terre & Mer : Truite fumée & poire rôtie / Poulet
cheddar

24 MINI CLUB SANDWICHES 39€ HT
Veggie : Ossau iraty, oignons confits & sauce honey
mustard / Crème de burratina & tomates confites
Viande : Coronation chicken, marron, échalotes &
carottes rôties /Effiloché de canard, chèvre, confit
d'oignon
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MINI SANDWICHES

12 MINI BUNS  38€ HT
Veggie : Brie & chutney de figue / Scamorza & pesto
rosso 
Viande (sans porc) : Bresaola & mozzarella / Pastrami &
cheddar
Viande (porc) : Jambon comté à la truffe // Poulet &
bacon

24 MINI PITA 48€ HT
Veggie : Omelette & shiitakés / Chou fleur rôti au curcuma &
houmous
Terre & Mer : Poulet tikka & coleslaw / Gambas sautées &
légumes thaï croquants

16 MINI WRAP 38€ HT
Veggie : Falafel & coleslaw / Patate douce & échalotes
rôtie, kaki & houmous
Terre & Mer : Poulet sauce Caesar maison / Truite fumée
sauce norvégienne, carotte & chou rave
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MINI SALADES

12 MINI  SALADES - DUO DE LA MER 48€ HT
6 mini salades de gambas sautées & légumes thaï
croquants   
6 mini salades pavé de saumon sauce citron confit
& gingembre

12 MINI  SALADES - VEGGIE MÉDITERRANÉEN 46€ HT
6 mini taboulé d’hiver au labneh & légumes d’antan rôtis   
6 mini salades  au butternut rôti au thym , risoni, pesto de
roquette & billes de mozzarella 

12 MINI  SALADES - CHICKEN RUN 46€HT
6 mini salades poulet aux couleurs d’automne, tapenade,
ossau-iraty, raisins 
6 mini salades poulet tikka, pommes & boulgour 
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https://www.noon-restaurant.fr/coffret-12-mini-salades-vege-1.htm


MINI SALADES

12 MINI  SALADES - VEGGIE MILANO 46€ HT
6 mini salades farfalle au pesto rosso, olives noires,
mozzarella  
6 mini salades betterave au paprika & patate douce, kaki,
quenelle de ricotta & duo de riz  

12 MINI  SALADES - VEGGIE WINTER  46€ HT
6 mini winter poke bowls au chèvre frais & au marron,
lentille beluga & quinoa 
6 mini salades patate douce rôtie, orange fraîche, féta
& olives 
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FINGER FOOD

PLANCHE DE "CRAKERS & DIPS" 26€ HT PLANCHE DE CRUDITÉS 26€ HT
Romanesco, carottes, radis,

choux-fleurs, endives rouges

PLATEAU DE FROMAGES "FINGER
FOOD" 38€ HT

Chèvre, camembert & comté

20 MINI TARTES SALÉES 48€ HT
Butternut Chèvre & Trois
fromages
 Lorraine & Saumon épinards

PLATEAU CHARCUTERIE 1KG - 46€ HT
Bresaola, speck, coppa, chorizo 

PLATEAU CHARCUTERIE PREMIUM  45€ HT
Speck, Jambon aux herbes, Saucisson du
marin

PLANCHE D’ANTIPASTI  ITALIENS 38€ HT
Involtini, aubergines et poivrons, olives,
artichauts grillés, tomates confites,
pommes de terre grenailles 
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PLATEAU DE FROMAGE AOP SÉLECTION
MOF 48€ HT

Mimolette 18 mois, Abondance au lait
cru, Fleur du Maquis

BROCHETTES  AU POULET RÔTI 48€ HT
Poulet cajun
Poulet à l’origan 



MIGNARDISES

15 MINI TARTELETTES GOURMANDES 
38€ HT

35 MINI MACARONS 55€ HT 35 MINI CANELÉS /BOUCHON
CHATAÎGNE / FINANCIERS 50€ HT

35 MINI CHOUX  PHILIPPE URRACA
55€ HT

30 MINI CHEESECAKES 52€ HT 24 MINI TROPEZIENNE 45€ HT

20 BROCHETTES DE FRUITS FRAIS DE
SAISON 36€ HT

12 MINI SALADES DE FRUITS FRAIS 42€ HTDUO DE VERRINES SUCRÉES 42€HT 
Tiramisu & mousse au chocolat 
Compotée de poire & pommes

carmélisées
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À PARTAGER
Saladier 2kg - pour 8/10 personnes

 BUTTERNUT RÔTIE, PESTO DE
ROQUETTE & BURRATINA 48€ HT

Butternut façon Hasselback rôtie au
thym et au romarin, Burratina, risoni
au pesto de roquette maison

POULET MARINÉ AU PESTO - DUO DE
QUINOA  48€ HT

Avocat / bacon croustillant maison /
copeaux de Grana Padano / céleri /
concombre / amandes concassées /
tomates confites / tomates fraîches
/ basilic frais / sauce pesto maison

 BŒUF FAÇON BISTRO 52€HT
Pavé de rumsteak, sauce tartare
maison, pommes de terre grenailles
rôties au thym, cerfeuil, tomates
cerises & carottes multicolores rôties,
coeur de romaine, céleri rôti

FARFALLE AU PESTO ROSSO & SPECKS
48€ HT

Farfalle au pesto rosso maison,
jambon speck, mozzarella, tomate
cerises rôties, copeaux de
parmesan, tomates fraiches & olives
noires

GAMBAS SAUTÉES À LA THAÏ  48€ HT
Gambas sautées, graines de sésame
grillées, soja, carottes, tomates
fraîches, chou chinois, coriandre,
menthe, sauce thaï maison à l'huile
de sésame

GAMBAS SAUTÉES AU CURRY MADRAS
"SPICY"  48€ HT

Gambas sautées aux épices madras
(spicy), fèves de soja, brocolis,
poivrons grillés, baby maïs, graines
de sésame, riz noir & riz basmati
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À PARTAGER
Saladier 2kg - pour 8/10 personnes

LÉGUMES CONFITS D'HIVER, DUO DE
RIZ SAUVAGE & BASMATI   48€ HT

Duo de riz (noir et basmati), patates
douces, betteraves et échalotes
rôties au paprika fumé, kaki,
quenelle de ricotta fraîche au thym
& citron 

POKE WINTER VEGGIE 48€HT
Patate douce, chèvre frais, marrons,
céleri et carottes rôties au sirop
d'érable, noisettes & cerneaux de
noix, cranberries confites, grenade,
mélange de lentilles beluga et de
quinoa, roquette & ciboulette

LÉGUMES D'HIVER RÔTIS, ORANGES
FRAÎCHES & FÉTA 48€ HT

Patates douces & betteraves rôties,
oranges, oignons rouges, féta &
olives noires, pousses d’épinards

POULET CAESAR REVISITÉ 48€ HT
Poulet rôti maison, pommes de terre
grenailles rôties à l'origan, coeur de
romaine, parmesan, tomates cerises
rôties, ciboulette fraîche & sauce
Caesar maison 

POULET COULEURS D'AUTOMNE  
48€ HT

Poulet rôti à la tapenade maison,
Ossau Iraty, pommes de terre
grenailles rôties au thym, chou rave,
céleri rôti, raisins frais & secs,
cerneaux de noix, persil plat &
endives

POULET GRILLÉ AUX ÉPICES TIKKA &
POMMES FRAÎCHES 48€ HT

Poulet grillé aux épices Tikka,
pommes, carottes, coriandre
fraîche, amandes grillées, roquette,
duo de boulgour et quinoa rouge
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À PARTAGER
Saladiers 2kg - pour 8/10 personnes

FRUITS COUPÉS  46€ HT
Fruits de saison coupés maison - sans
additif 

TABOULÉ D'HIVER AU LABNEH - 48€ HT
Céleri, betterave jaune, patates
douces et carottes multicolores
rôties, kasha, freekeh, roquette,
épices dukkah, grenade

SAUMON D'HIVER 52€ HT
Pavé de saumon rôti, sauce citron
confit & gingembre, patates douces &
carottes multicolores rôties, duo de
quinoa
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À PARTAGER

TARTE AU CITRON MERINGUÉE POUR
10/12 PERSONNES 48€ HT

SÉLECTION DE CHEESECAKES NEW-
YORKAIS FRAIS POUR 12/14

PERSONNES 48€ HT
cheesecake - "classic" 
cheesecake - oréo +6€
cheesecake - pistache abricot
+6€
cheesecake - caramel beurre
salé +6€
cheesecake - citron vert +6€ 
cheesecake - speculoos +6€ 
cheesecake - fruits rouges frais
+12€

TARTE SALÉE POUR 8/10 PERSONNES
48€ HT

chèvre / épinards 
bacon / oignons caramélisés 
féta / courgette 
trois fromages 
saumon fumé / épinards 
ricotta / tomates cerises 
quiche lorraine 
chèvre / miel 
poireaux / chèvre 
patate douce / féta

CRUMBLE AUX POMMES ET AUX FRUITS
ROUGES 10/12 PERSONNES 48€

TARTE CHOCOLAT BLANC FRAMBOISE
POUR 10  PERSONNES 48€ HT
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CARROT CAKE  POUR 10/12  
PERSONNES 50€ HT



A commander 72h à l'avance - 20 personnes minimum - Sur devis  

CONTACTEZ NOUS POUR  
EN SAVOIR PLUS !

Location possible de matériel
 

 BUFFETS CHAUDS 
CLÉS EN MAIN

Tout le savoir faire de Noon en matière de plats
chauds déclinés en format chaffing dish : une
solution de buffet chaud  idéale à partir de 20
personnes . 
Volaille, poisson, viande rouge ou  végétarien :
choisissez votre plat et son accompagnement,
tout arrive déjà dressé en plat en inox, il n’y a
qu’à réchauffer ! (voire on peu s’en charger)

DES IDÉES DE RECETTES
> Parmentier de canard à l’orange
> Cabillaud aux épices cajun & purée
de carotte au gingembre 
> Poulet grillé sauce féta origan & riz
sauvage 
> Pavé de saumon sauce curry rouge
& légumes verts 
 > Fagotini & coulis de poivrons  

CHAFFING DISH 



A commander 72h à l'avance - 20 personnes minimum - Sur devis  

CONTACTEZ NOUS POUR  
EN SAVOIR PLUS !

Nos ingrédients  livrés, il  ne reste plus
qu’à  installer dans vos contenants  

LE TOP DU SUR-MESURE !
Le secret d’une bonne recette, c’est avant tout
de bons ingrédients bien cuisinés ! 
Créez votre propre salad bar en picorant dans la
liste de nos différents ingrédients, vos convives
pourront ainsi personnaliser leurs recettes de
salades à leur guise. 
Fromages, légumes crus ou cuisinés, viande,
poisson, salade ou féculents, la liste est longue! 
  

QUESLQUES IDÉES
D’INGRÉDIENTS 

> Antipasti maison 
> Shiitakes sautés à l’huile de noisette 
> Poulet rôti aux épices tikka 
> Saucisson du marin tranché 
> Pommes grenailles rôties à l’origan
> Burratina entière
> Pesto de roquette maison  

SALAD BAR 



EAUX MINÉRALES
Evian 1.l - 2.90€HT
Badoit 1l  - 3.50€HT

SODA  1.25L - 4.50€HT
Coca cola classic 

Coca cola zero
Tropicana 

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSÉS 1L  - 11€HT
Orange / Carotte / Pomme / Ananas /
Poire / Orange & carotte / Pomme &

carotte / Pomme, céleri & citron / Orange,
carotte & citron

CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE
SÉLECTION BRUT 75CL - 28€HT

VIN ROUGE - CÔTE DU RHONE 
MAISON GUIGAL 75CL - 21€HT

VIN BLANC - QUINCY AOC DOMAINE ROUX
75CL - 22€HT
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BOISSONS

VIN ROUGE - COTEAUX BOURGUIGNONS
 LA PÉPITE 75CL - 21€HT

VIN ROSÉ -CHATEAU CAVALIER
 75CL - 19€HT



ILS NOUS FONT CONFIANCE



N'HÉSITEZ PAS À NOUS CONTACTER !

facebook.com/Restaurantsnoon

@noon_restaurants

noon-restaurant.fr 

01.45.62.20.20

noonrecettes@gmail.com


