
Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (74)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

150 (74)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 5 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 167 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 167 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 15 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 4 (94)

E 160d Lycopène 30

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

150

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 5 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 167 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 167 (61)

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

150

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 125 (83)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2500 (83)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 15060 (83)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3541 (83)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4325 (83)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1729 (83)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2470 (83)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 8621 (83)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles et cuivre-chlorophyllines quantum satis

COLP014N noir naturel

COLL014N Noir naturel

E 153 Charbon végétal médicinal quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 15 (94)

Uniquement fromage persillé à pâte rouge

et fromage au pesto rouge

Uniquement fromage sage derby

01.7 Fromages et produits fromagers

01.7.1 Fromages non affinés, à l’exclusion des produits relevant de la catégorie 16

À l’exception de la mozzarella

Uniquement fromages non affinés

aromatisés

Uniquement fromages non affinés

aromatisés

01.7.2 Fromages affinés

Restrictions/exceptions

Uniquement fromage affiné à pâte orange,

jaune et blanc cassé

Uniquement crèmes

aromatisées

Uniquement crèmes

aromatisées

Uniquement crèmes

aromatisées

ADDITIFS ALIMENTAIRES AUTORISÉS DANS LES DIFFÉRENTES CATÉGORIES DE DENRÉES ALIMENTAIRES ET CONDITIONS D’UTILISATION

01.3 Produits laitiers fermentés non aromatisés traités thermiquement après fermentation

01.4 Produits laitiers fermentés aromatisés, y compris traités thermiquement

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

(74): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 15 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelles la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassée.

01.5 Lait déshydraté au sens de la directive 2001/114/CE

01 - Produits laitiers et succédanés

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

Date de création : 12/04/2023

01.6 Crème et crème en poudre

01.6.3 Autres crèmes

Restrictions/exceptions

Uniquement fromage affiné à pâte orange, jaune et blanc cassé, et fromage au 

pesto

rouge et vert

Sauf produits non aromatisés

Restrictions/exceptions

Uniquement crèmes

aromatisées

Uniquement crèmes

aromatisées

Uniquement fromage sage derby , fromages au pesto rouge et vert, fromage au 

wasabi et fromage persillé à pâte verte aux herbes

Uniquement fromage morbier

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

Restrictions/exceptions



E 160b(ii) Norbixine de rocou 15 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 50

E 160b(ii) Norbixine de rocou 35

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

quantum satis (67)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

E 160d Lycopène 30

E 180 Lithol-rubine BK quantum satis (67)

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

E 100 Curcumine 100 (33)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 5000 (33)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 313 (33)

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 3333 (33)

COLP001P jaune citron pur E 102 Tartrazine 100 (33)

COLP001 jaune citron E 102 Tartrazine 3333 (33)

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 100 (33)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (33)

(66)
COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (33)

(66)
COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (33)

(66)
COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (33)

(66)
COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (33)

(66)
COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (33)

(66)
COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (33)

(66)
COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (33)

(66)
COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 100 (33)

COLAQ04P Rouge framboise pur  

liposoluble

E 122 Azorubine, carmoisine 100 (33)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 8333 (33)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 22222 (33)

E 160e β-apocaroténal-8’ (C 30) 100 (33)

E 161b Lutéine 100 (33)

E 160d Lycopène 5

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 15 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 8 (94)

Code article

CULINAIDE

Numéro E Dénomination Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)

Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 125

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2500

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 15060

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3541

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4325

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1729

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2470

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 8621

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(ii) Norbixine de rocou 8

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement produits persillés à pâte rouge

Uniquement produits affinés

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement produits persillés à pâte rouge

Restrictions/exceptions

Uniquement fromages fondus aromatisés

(33): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 100, E 102, E 120, E 122, E 160e et E 161b.

(66): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir 

du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

Restrictions/exceptions

Uniquement produits affinés à pâte orange,

jaune et blanc cassé

Uniquement produits affinés à pâte orange,

jaune et blanc cassé

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement produits non affinés aromatisés

Uniquement produits non affinés aromatisés

Uniquement produits affinés à pâte orange,

jaune et blanc cassé

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

Uniquement fromages fondus aromatisés

Uniquement fromage red Leicester

Uniquement fromage mimolette

(62): La quantité totale de E 104 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(67): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins)  et de E 180 (lithol-rubine BK): 10 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité 

maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

Uniquement fromage affiné à pâte orange, jaune et blanc cassé et fromage au 

pesto rouge

Uniquement fromage persillé à pâte rouge

(83): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 3,2 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale 

s'applique à partir du 1er février 2013

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

01.7.3 Croûtes de fromage comestibles

Uniquement fromage affiné à pâte orange, jaune et blanc cassé, et fromage au 

pesto rouge et vert

01.7.5 Fromages fondus

Restrictions/exceptions

01.8 Succédanés de produits laitiers, y compris blanchisseurs de boissons



Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

COLL001N Jaune Naturel

COLP026N jaune naturel

E 100   Curcumine quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes  quantum satis 

E 160b(i) Bixine de rocou 10

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

COLP022N orange naturel  E 160a   Caroténoïdes quantum satis

Code article

CULINAIDE
Numéro E Dénomination

Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs   

COLL001N Jaune Naturel

COLP026N jaune naturel

E 100 Curcumine quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a  Caroténoïdes quantum satis 

E 160b(i)   Bixine de rocou 10

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I  Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (75)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

150 (25)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20

E 160d Lycopène 40

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 172 Oxydes et hydroxydes de fer 6

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs (34)

E 101 Riboflavines quantum satis (34)

E 120 Cochenille, acide carminique,

carmins

200 (34)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4000 (34)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 24096 (34)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5666 (34)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6920 (34)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2766 (34)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3953 (34)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3953 (34)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 200 (34)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 44444 (34)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 200 (34)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLL007 Bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLP007P bleu foncé pur E 131 Bleu patenté V 200 (34)

03 Glaces de consommation

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

À l’exclusion du beurre à teneur lipidique réduite 

02.3 Huiles végétales à vaporiser Numéro E Dénomination Quantité maximale (en mg/l ou mg/kg selon le cas) 

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(75): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 30 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

02 Matières grasses et huiles, et émulsions de matières grasses et d'huiles

02.1 Matières grasses et huiles pratiquement anhydres (à l’exclusion des matières grasses laitières anhydres)     

Restrictions/exceptions

Uniquement matières grasses 

Uniquement matières grasses 

Uniquement matières grasses 

02.2 Émulsions de matières grasses et d'huiles essentiellement du type eau dans huile 

02.2.1 Beurre, beurre concentré, huile de beurre et matières grasses laitières anhydres

Restrictions/exceptions

À l’exception du beurre à base de lait de brebis et de chèvre

02.2.2 Autres émulsions de matières grasses et d'huiles, y compris les matières grasses tartinables au sens du règlement (CE) no 1234/2007 du Conseil, et émulsions liquides 

Restrictions/exceptions

À l’exclusion du beurre à teneur lipidique réduite

Les additifs E 410, E 412, E 415 et E 417 ne peuvent pas être employés pour la 

production de denrées alimentaires déshydratées dont la réhydratation 

s’effectue au moment de

l’ingestion.

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

04.1 Fruits et légumes non transformés

04.1.1 Fruits et légumes frais entiers

Restrictions/exceptions

Uniquement comme amplificateurs de contraste pour le marquage des agrumes, 

des melons et des grenades de manière à:

— reproduire la totalité ou une partie des mentions qui sont obligatoires en vertu 

de la législation de l’Union et/ou la législation nationale,

et/ou

— indiquer facultativement la marque, la méthode de production, le code PLU, le 

code QR et/ou le code à barres

Période d’application: à partir du 24 juin 2013

04.2 Fruits et légumes transformés

04.2.1 Fruits et légumes séchés

04 Fruits et légumes

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

01.9 Caséinates alimentaires



COLP007 bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 133 Bleu brillant FCF 200 (34)

COLL009 Bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333

COLP009 bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel naturel 

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 101 Riboflavines quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 200 (34)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4000 (34)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 24096 (34)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5666 (34)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6920 (34)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2766 (34)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3953 (34)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 13793 (34)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 200 (34)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 44444 (34)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 200 (34)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLL007 Bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (33)

COLP007P bleu foncé pur E 131 Bleu patenté V 200 (34)

COLP007 bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLL009 Bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 133 Bleu brillant FCF 200 (34)

COLP009 bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 101 Riboflavines quantum satis

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles et cuivre-chlorophyllines quantum satis

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 101 Riboflavines quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 200 (34)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4000 (34)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 24096 (34)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5666 (34)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6920 (34)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2766 (34)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3953 (34)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 13793 (34)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (35)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 200 (34)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 44444 (34)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 44444 (34)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 200 (34)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

(34): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 120, E 122, E 129, E 131 et E 133.

04.2.2 Fruits et légumes conservés dans le vinaigre, l’huile ou la saumure

Restrictions/exceptions

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

(34): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 120, E 122, E 129, E 131 et E 133.

04.2.3 Fruits et légumes en conserve

Restrictions/exceptions

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges



COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 131 Bleu patenté V 200 (34)

COLL007 Bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLP009 bleu brillant E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 133 Bleu brillant FCF 200 (34)

COLL009 Bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

COLP009 bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles et cuivre-chlorophyllines quantum satis

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 3333

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 100

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3330

COLP013P brun caramel pur E 102 Tartrazine 150

COLP013 brun caramel E 102 Tartrazine 5650

COLAQ07P bleu brillant pur E 133 Bleu brillant FCF 20

COLL009 Bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 1333

COLP009 bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 1333

COLL010 Bleu turquoise E 142 Vert S 667

COLP10P bleu turquoise pur E 142 Vert S 10

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 667

E 127 Erythrosine 200

E 127 Erythrosine 150

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200

E 100 Curcumine 50

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 2500

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 156

E 101 Riboflavines quantum satis

E 101 Riboflavines quantum satis

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

E110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

COLL003 Jaune soleil E110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1750 (61)

COLP003 jaune soleil E110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 200 (34)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4000 (34)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 24096 (34)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5666 (34)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6920 (34)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (34)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (34)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (34)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (35)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 200 (34)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 13333 (34)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 44444 (34)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 20 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 667 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 20 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 667 (61)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 200 (34)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 4444 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 131 Bleu patenté V 200 (34)

COLL007 Bleu foncé E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLP009 bleu brillant E 131 Bleu patenté V 13333 (34)

COLAQ07P bleu brillant pur E 133 Bleu brillant FCF 200 (34)

COLL009 Bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement cerises pour cocktails et cerises

confites
Uniquement bigarreaux au sirop et pour cocktails

(34): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 120, E 122, E 129, E 131 et E 133.

04.2.4 Préparations de fruits et de légumes, à l’exclusion des produits relevant de la catégorie 5.4

04.2.4.1 Préparations de fruits et de légumes, à l’exclusion des compotes

Restrictions/exceptions

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement pois gourmands et pois de jardin transformés

Uniquement pois gourmands et pois de jardin transformés (en conserve)

Uniquement pois gourmands et pois de jardin transformés (en conserve)

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Uniquement moutarde aux fruits

Uniquement moutarde aux fruits

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement moutarde aux fruits

Uniquement moutarde aux fruits

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement moutarde aux fruits

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges



COLP009 bleu brillant E 133 Bleu brillant FCF 13333 (34)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLP037N brun café nat

COLP04N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

E 150a Caramel ordinaire quantum satis

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP04N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013N Brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP014N noir naturel

COLL014N Noir naturel 

E 153 Charbon végétal médicinal quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E160e β-apo-8’-caroténal (C 30) 100

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 171 Dioxyde de titane quantum satis

E 172 Oxydes et hydroxydes de fer quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

COLL001N Jaune Naturel COLP026N jaune 

naturel

E 100 Curcumine quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (31) (66)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (31) (66)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (31) (66)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (31) (66)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (31) (66)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (31) (66)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (31) (66)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (31) (66)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles et cuivre-chlorophyllines quantum satis

COLL010 Bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (31)

COLP10P bleu turquoise pur E 142 Vert S 100 (31)

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (31)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP04N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 160d Lycopène 10 (31)

E 161b Lutéine 100 (31)

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe II Colorants quantum satis

COLL001N Jaune Naturel

COLP026N jaune naturel

E 100 Curcumine quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (31)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (31)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (31)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (31)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (31)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (31)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (31)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (31)

COLL010 Bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (31)

COLP10P bleu turquoise pur E 142 Vert S 100 (31)

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (31)

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160d Lycopène 10 (31)

E 161b Lutéine 100 (31)

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

Uniquement conserves de fruits rouges

Uniquement conserves de fruits rouges

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

Uniquement légumes (à l’exception des olives)

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

Uniquement conserves de fruits rouges

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Uniquement conserves de fruits rouges

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquementUniquement conserves de fruits rouges

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Restrictions/exceptions

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues

uniquement

Succédanés d’œufs de poisson à base d’algues uniquement

(34): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 120, E 122, E 129, E 131 et E 133.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

04.2.5 Confitures, gelées, marmelades et produits similaires

04.2.5.2 Confitures, gelées, marmelades et crème de marrons au sens de la directive 2001/113/CE

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de marrons

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

(31): Maximum employés seuls ou en mélange avec E 120, E 142, E 160d et E 161b.

(66): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir 

du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

04.2.5.3 Autres pâtes à tartiner similaires à base de fruits ou de légumes

Restrictions/exceptions

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

À l’exception de la crème de pruneaux

(31): Maximum employés seuls ou en mélange avec E 120, E 142, E 160d et E 161b.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à

la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées



Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

COLL001N Jaune Naturel

COLP026N jaune naturel

E 100 Curcumine quantum satis

E 101 Riboflavines quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 10 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 10 (94)

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 170 Carbonate de calcium 70 000 (*)

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (72)

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 300 (25) (72)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200 (72)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 300 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 10000 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 300 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 10000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 10000 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1750 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1750 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune

orange S

10 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 20 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 667 (61)

COLP013P brun caramel pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 84 (61)

COLP013 brun caramel E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 3175 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

04.2.5.4 Beurres de fruits à coque et pâtes à tartiner à base de fruits à coque

Restrictions/exceptions

À l’exception des fruits et légumes confits; confiseries traditionnelles à base de 

fruits à coque ou de cacao enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie, 

habituellement de plus de 2 cm de long et consommées en général à l’occasion 

de célébrations: mariage, communion, etc.

Uniquement confiseries traditionnelles à base de fruits à coque ou de cacao 

enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie, habituellement de plus de 2 

cm de long et consommées en général à l’occasion de célébrations: mariage, 

communion, etc.

05.2 Autres confiseries, y compris les microconfiseries destinées à rafraîchir l’haleine

Restrictions/exceptions

Les additifs E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E

406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414,

E 415, E 417, E 418, E 425 et E 440 ne peuvent pas être utilisés dans les produits 

de gelée en minibarquettes, définis, aux fins du présent règlement, comme des 

confiseries gélifiées de consistance ferme, contenues dans des minibarquettes ou 

minicapsules semi-rigides, destinées à être ingérées en une seule bouchée en 

étant projetées dans la bouche par une pression sur la minibarquette ou la 

minicapsule. Les additifs E 410, E 412, E 415 et E 417 ne peuvent pas être 

employés pour la production de denrées alimentaires

déshydratées dont la réhydratation s’effectue au moment de l’ingestion. L’additif 

E 425 ne peut pas être utilisé dans les confiseries gélifiées.

À l’exception des fruits et légumes confits

Uniquement fruits et légumes confits

05 Confiseries

05.1 Produits de cacao et de chocolat visés dans la directive 2000/36/CE

Restrictions/exceptions

Uniquement produits à valeur énergétique

réduite ou sans sucres ajoutés

Uniquement granules et flocons de pommes de terre séchés

Uniquement granules et flocons de pommes

de terre séchés

Uniquement granules et flocons de pommes

de terre séchés

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

04.2.6 Produits de pommes de terre transformés

Restrictions/exceptions

Uniquement granules et flocons de pommes

de terre séchés

Uniquement granules et flocons de pommes

de terre séchés

Uniquement fruits et légumes confits

À l’exception des fruits et légumes confits; confiseries traditionnelles à base de 

fruits à coque ou de cacao enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie, 

habituellement de plus de 2 cm de long et consommées en général à l’occasion 

de célébrations: mariage, communion, etc.

Uniquement fruits et légumes confits

Uniquement confiseries traditionnelles à base de fruits à coque ou de cacao 

enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie, habituellement de plus de 2 

cm de long et consommées en général à l’occasion de célébrations: mariage, 

communion, etc.

À l’exception des fruits et légumes confits; confiseries traditionnelles à base de 

fruits à coque ou de cacao enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie, 

habituellement de plus de 2 cm de long et consommées en général à l’occasion 

de célébrations: mariage, communion, etc.

(*) E 170, E 500 - 504, E 524 - 528 et E 530: 7 % rapportés à la matière sèche dégraissée, exprimés en carbonates de potassium.



COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (61)

COLP05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 30 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 25 (94)

E 160d Lycopène 30

E 173 Aluminium quantum satis

E 174 Argent quantum satis

E 175 Or quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (73)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

300 (25) (73)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 30 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1000 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160d Lycopène 300

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (73)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 500 (73)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

300 (25) (73)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1750 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1250 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1750 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1250 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1833 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1833 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1833 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 80 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160d Lycopène 30

E 160d Lycopène 200

E 173 Aluminium quantum satis

E 174 Argent quantum satis

E 175 Or quantum satis

Uniquement fourrages

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

(73): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 300 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

05.4 Décorations, enrobages et fourrages, à l’exclusion des fourrages à base de fruits relevant de la catégorie 4.2.4

Restrictions/exceptions

Uniquement décorations, enrobages et sauces, à l’exception des fourrages

Uniquement fourrages

Uniquement décorations, enrobages et

sauces, à l’exception des fourrages

Uniquement enrobage des confiseries au sucre destinées à la décoration des 

gâteaux et de la pâtisserie

Applicable: jusqu’au 1er février 2014

Uniquement enrobage de confiseries

Uniquement confiseries traditionnelles à base de fruits à coque ou de cacao 

enrobées de sucre en forme d’amande ou d’hostie,

habituellement de plus de 2 cm de long et consommées en général à l’occasion 

de célébrations: mariage, communion, etc.

Uniquement enrobage de confiseries

05.3 Chewing-gum

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(72): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 70 mg/kg. Par dérogation à cette règle, la quantité maximale autorisée uniquement pour les microconfiseries est de 40 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, 

cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

Restrictions/exceptions

Uniquement fourrages

Uniquement décorations, enrobages et sauces, à l’exception des fourrages

Uniquement décorations et enrobages

Uniquement décorations et enrobages

À l’exception de l’enrobage rouge des confiseries à base de chocolat enrobées de 

sucre dur

Uniquement décorations, enrobages et

sauces, à l’exception des fourrages

Uniquement fourrages

Uniquement enrobage rouge des confiseries à

base de chocolat enrobées de sucre dur

Uniquement enrobage des confiseries au sucre destinées à la décoration des 

gâteaux et de la pâtisserie

Uniquement décorations de chocolats

Uniquement décorations de chocolats

06 Céréales et produits céréaliers

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(73): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 300 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à

la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

06.2 Farines et autres produits de minoterie; amidons et fécules

06.2.2 Amidons et fécules



Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 200 (53)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4000 (53)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 24096 (53)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5666 (53)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6920 (53)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2766 (53)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3306 (53)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 13793 (53)

COLP020 brun café E 150c Caramel ammoniacal quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20

E 160c Extrait de paprika, capsanthine, capsorubine quantum satis

E 162 Rouge de betterave, bétanine 200 (53)

E 163 Anthocyanes 200 (53)

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

500

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 35 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1250 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1250 (61)

COLAQ05P rouge fraise liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1833 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 55 (61)

COLP005 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1833 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 50 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 50 (94)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013N Brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

Restrictions/exceptions

06.3 Céréales pour petit-déjeuner

(53): Les additifs E 120, E 162 et E 163 peuvent être ajoutés seuls ou en mélange.

06.4 Pâtes alimentaires

06.4.2 Pâtes sèches

Uniquement céréales pour petit-déjeuner

aromatisées aux fruits

Uniquement céréales pour petit-déjeuner extrudées, soufflées et/ou aromatisées 

aux fruits

Uniquement céréales pour petit-déjeuner extrudées, soufflées et/ou aromatisées 

aux fruits

Uniquement céréales pour petit-déjeuner extrudées, soufflées et/ou aromatisées 

aux fruits

06.5 Nouilles

Restrictions/exceptions

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

06.6 Pâte à frire

07 Produits de boulangerie

07.1. Pain et petits pains

Restrictions/exceptions

À l’exception des produits relevant des

catégories 7.1.1 et 7.1.2

Uniquement pain de malt

07.2 Produits de boulangerie fine

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

Uniquement céréales pour petit-déjeuner autres que les céréales pour petit- 

déjeuner extrudées, soufflées et/ou aromatisées aux

fruits

06.4.4 Gnocchi de pomme de terre

Restrictions/exceptions

À l'exception des gnocchi de pomme de terre

frais réfrigérés

06.4.5 Farces pour pâtes (raviolis et produits similaires)

Restrictions/exceptions

Uniquement céréales pour petit-déjeuner

extrudées, soufflées et/ou aromatisées aux fruits

Uniquement céréales pour petit-déjeuner

aromatisées aux fruits

Uniquement céréales pour petit-déjeuner

aromatisées aux fruits

Restrictions/exceptions

Uniquement pâtes sans gluten et/ou destinées à un régime hypoprotidique, 

conformément à la directive 2009/39/CE

Uniquement pâtes à frire pour enrobage

Uniquement pâtes à frire pour enrobage

Uniquement pâtes à frire pour enrobage

06.7 Céréales précuites ou transformées

Restrictions/exceptions

Uniquement pâtes à frire pour enrobage

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.



Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200 (25) (76)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 10

E 160d Lycopène 25

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

COLP004P Rouge framboise pur

COLP006 rouge cerise

COLAQ06P rouge cerise pur liposoluble

COLL006 Rouge cerise

E 129 Rouge allura AG quantum satis

COLAQ07P bleu brillant pur liposoluble

COLP009 bleu brillant

COLL009 Bleu brillant 

E 133 Bleu brillant FCF quantum satis

E 155 Brun HT quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 100 Curcumine 20

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 1000

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 63

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (66)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (66)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (66)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (66)

COLP023/N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (66)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (66)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (66)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (66)

COLAQ06P rouge cerise pur liposoluble E 129 Rouge allura AG 25

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 556

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 25

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 556

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

10

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 100 Curcumine 20

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 1000

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 63

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine quantum satis

E 101 Riboflavines quantum satis

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 15

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 750

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 750

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 50

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1000

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6024

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1416

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1730

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 692

08 Viandes

Restrictions/exceptions

Uniquement aux fins du marquage de salubrité

Uniquement aux fins du marquage de salubrité

Restrictions/exceptions

Uniquement produits de type merguez, saucisse fraîche, butifarra fraîche, 

longanisse fraîche et chorizo frais

08.3 Produits à base de viande

08.3.1 Produits à base de viande non traités thermiquement

Restrictions/exceptions

(66): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir 

du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

Uniquement produits de type merguez, saucisse fraîche, butifarra fraîche, 

longanisse fraîche, bifteki, soutzoukaki et kebap salsicha fresca.

Uniquement breakfast sausages contenant au minimum 6 % de céréales, viande 

pour hamburger contenant au minimum 4 % de produits végétaux et/ou de 

céréales mélangés à la viande (dans les produits précités, la viande est hachée de 

manière à disperser complètement les tissus musculaires et adipeux de sorte que 

les fibres forment une émulsion avec les matières grasses, ce qui leur confère 

leur aspect caractéristique), produits de type  merguez, saucisse fraîche, 

butifarra fraîche, longanisse fraîche, chorizo frais, cevapcici et pljeskavice.

Uniquement aux fins du marquage de salubrité

Restrictions/exceptions

Uniquement produits de type merguez, saucisse fraîche, butifarra fraîche, 

longanisse fraîche et chorizo frais

Uniquement produits de type merguez, saucisse fraîche, butifarra fraîche, 

longanisse fraîche et chorizo frais

08.2 Préparations de viandes au sens du règlement (CE) no 853/2004

Uniquement SOUBRESSADE

Uniquement les spécialités traditionnelles de salaisons à base d'abats de porc et 

de bœuf suivantes: groin de porc à la créole, queue de porc à la créole, pied de 

porc à la créole et paleron de bœuf à la créole. Ces

produits sont consommés après dessalage et cuisson.

Uniquement saucisses

Uniquement saucisses

Uniquement pasturmas

Uniquement pasturmas

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(76): Quantité maximale d’aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée.

Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

08.1 Viandes fraîches autres que les préparations de viandes au sens du règlement (CE) no 853/2004



COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 988

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 988

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (66)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (66)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (66)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (66)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (66)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (66)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (66)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (66)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667

COLP013P brun caramel pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 211

COLP013 brun caramel E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 7937

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 160a Caroténoïdes 20

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes 285,7

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

10

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 100 Curcumine 20

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 1000

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 63

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (66)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (66)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (66)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (66)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (78)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (78)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (78)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (78)

COLAQ06P rouge cerise pur liposolube E 129 Rouge allura AG 25

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 556

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 25

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 556

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLP020 brun café

COLL013N Brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

10

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 500 (78)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

quantum satis (78)

COLP026N jaune naturel

COLL001N Jaune Naturel

E 100 Curcumine quantum satis

E 101 Riboflavines quantum satis

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (78)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (78)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (78)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (78)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (78)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (78)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (78)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (78)

E 160b(i) Bixine de rocou 50 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 50 (94)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

E 160d Lycopène 500

Uniquement les spécialités traditionnelles de salaisons à base d'abats de porc et 

de bœuf suivantes: groin de porc à la créole, queue de porc à la créole, pied de 

porc à la créole et paleron de bœuf à la créole. Ces

produits sont consommés après dessalage et cuisson.

Uniquement saucisses

Uniquement saucisse de chorizo/salchichon

Uniquement saucisses

Uniquement saucisses

08.3.2 Produits à base de viande traités thermiquement

Restrictions/exceptions

Sauf foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras, libamáj, libamáj egészben, 

libamáj, tömbben

(66): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir 

du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

Uniquement saucisses

Uniquement saucisses

Uniquement saucisse de chorizo,

salchichon, pasturmas et sobrasada

Uniquement saucisse de chorizo,

salchichon, pasturmas et sobrasada

Uniquement saucisses

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

(66): Quantité maximale d’aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du

règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

Restrictions/exceptions

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

Uniquement luncheon meat

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

Uniquement saucisses et saucissons, pâtés, pains de viande

Uniquement partie externe comestible des  pasturmas

Uniquement décorations et enrobages, à l’exception de la partie externe 

comestible des pasturmas

Uniquement décorations et enrobages, à l’exception de la partie externe 

comestible des pasturmas

À l’exception de la partie externe comestible des pasturmas

Uniquement décorations et enrobages, à l’exception de la partie externe 

comestible des pasturmas

Uniquement boyaux comestibles

Uniquement partie externe comestible des pasturmas

Uniquement partie externe comestible des pasturmas



COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 500 (84)

E 100 Curcumine 100 (35)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 5000 (35)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 313 (35)

E 101 Riboflavines quantum satis

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 100 (35)

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 3333 (35)

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 100 (35)

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (35)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 200 (63)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 10000 (63)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 200 (63)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (35) (85)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (35) (85)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (35) (85)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (35) (85)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (35) (85)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (35) (85)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (35) (85)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (35) (85)

COLAQ04P Rouge framboise pur liposoluble E 122 Azorubine, carmoisine 100 (35)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (35)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 100 (35)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (35)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 22222 (35)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 200 (63)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 6667 (63)

COLP013P brun caramel pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 844 (63)

COLP013 brun caramel E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 31746 (63)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel 

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLL010 Bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (35)

COLP10P bleu turquoise pur E 142 Vert S 100 (35)

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 6667 (35)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 151 Noir brillant BN, noir BN 100 (35)

COLP013P brun caramel pur E 151 Noir brillant BN, noir BN 422 (35)

COLP013 brun caramel E 151 Noir brillant BN, noir BN 15873 (35)

COLL014N Noir naturel E 153 Charbon végétal médicinal quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 10 (94)

E 160b(i) Bixine de rocou 30 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 10 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 30 (94)

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 160e β-apocaroténal-8’ (C 30) 100 (35)

E 161b Lutéine 100 (35)

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

E 171 Dioxyde de titane quantum satis

E 172 Oxyde et hydroxyde de fer quantum satis

E 100 Curcumine 250 (36)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 12500 (36)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 781 (36)

E 101 Riboflavines quantum satis

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 250 (36)

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 8333 (36)

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 250 (36)

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 8333 (36)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 250 (36)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 5000 (36)

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III. (62): La quantité totale de E 104 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(78): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 10 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être

utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

09 Poisson et produits de la pêche

Uniquement crustacés précuits

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement poisson fumé

Uniquement surimi et produits similaires et

substituts de saumon

Uniquement poisson fumé

Uniquement surimi et produits similaires et

substituts de saumon

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement substituts de saumon à base de

Theragra chalcogramma , de Pollachius virens

ou de Clupea harengus

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

09.2 Poisson et produits de la pêche transformés, y compris mollusques et crustacés

Restrictions/exceptions

Uniquement surimi et produits similaires et substituts de saumon à base de 

Theragra chalcogramma , de Pollachius virens ou de

Clupea harengus

Uniquement surimi et produits similaires et substituts de saumon à base de 

Theragra chalcogramma , de Pollachius virens ou de

Clupea harengus

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement boyaux comestibles

Uniquement boyaux comestibles

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement substituts de saumon à base de

Theragra chalcogramma , de Pollachius virens

ou de Clupea harengus

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés



COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 30120 (36)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 7082 (36)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 8651 (36)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3458 (36)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 4941 (36)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 17241 (36)

COLAQ04P Rouge framboise pur liposoluble E 122 Azorubine, carmoisine 250 (36)

COLL004 Rouge Framboise E 122 Azorubine, carmoisine 16667 (36)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 250 (36)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 16667 (36)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 55556 (36)

COLAQ06P rouge cerise pur liposoluble E 129 Rouge allura AG 250 (36)

COLL006 Rouge cerise E 129 Rouge allura AG 5556 (36)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 250 (36)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 5556 (36)

E 140 Chlorophylles, chlorophyllines quantum satis

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel 

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 16667 (36)

COLP10P bleu turquoise pur E 142 Vert S 250 (36)

COLP10 bleu turquoise E 142 Vert S 16667 (36)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013N Brun caramel pur 

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 151 Noir brillant BN, noir BN 250 (36)

COLP013P brun caramel pur E 151 Noir brillant BN, noir BN 1055 (36)

COLP013 brun caramel E 151 Noir brillant BN, noir BN 39683 (36)

COLL014N Noir naturel E 153 Charbon végétal médicinal quantum satis

E 155 Brun HT quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 160e β-apocaroténal-8’ (C 30) 250 (36)

E 161b Lutéine 250 (36)

E 162 Rouge de betterave, bétanine quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis

E 171 Dioxyde de titane quantum satis

E 100 Curcumine 100 (37)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 5000 (37)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 313 (37)

E 101 Riboflavines quantum satis

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 100 (37)

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 3333 (37)

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 100 (37)

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 100 (36)

COLL001 Jaune citron E 102 Tartrazine 3333 (36)

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (36)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (37)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (37)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (37)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (37)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (37)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (37)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (37)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 6897 (37)

COLP024N vert menthe

COLL024N Vert menthe Naturel 

E 141 Complexes cuivre-chlorophylles

et cuivre-chlorophyllines

quantum satis

E 151 Noir brillant BN, noir BN 100 (37)

COLP013P brun caramel pur E 151 Noir brillant BN, noir BN 422 (37)

COLP013 brun caramel E 151 Noir brillant BN, noir BN 15873 (37)

COLL014N Noir naturel E 153 Charbon végétal médicinal quantum satis

COLP022N orange naturel E 160a Caroténoïdes quantum satis

E 160b Rocou, bixine, norbixine 10

E 160c Extrait de paprika, capsanthine,

capsorubine

quantum satis

E 160e β-apocaroténal-8’ (C 30) 100 (37)

E 171 Dioxyde de titane quantum satis

E 172 Oxyde et hydroxyde de fer quantum satis

E 163 Anthocyanes quantum satis (37)

E 160d Lycopène 10

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

300 (86)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 200 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6667 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 200 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6667 (61)

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement poisson fumé

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement crustacés précuits

Uniquement oeufs de poisson transformés

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

Uniquement substituts de saumon à base de

Theragra chalcogramma , de Pollachius virens

ou de Clupea harengus

Uniquement pâtes de poisson et de crustacés,

crustacés précuits, surimi, poisson fumé

09.3 Oeufs de poisson

Restrictions/exceptions

(35): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 100, E 102, E 120, E 122, E 142, E 151, E 160e et E 161b.

(36): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 100, E 102, E 120, E 122, E 129, E 142, E 151, E 160e et E 161b.. (37): Maximum employés seuls ou pour le mélange de E 100, E 102, E 120, E 151 et E 160e .

(63): La quantité totale de E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(84): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 4 mg/kg. Par dérogation à cette règle, la quantité maximale autorisée uniquement pour les substituts de saumon est de 5,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être 

utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février

(85): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 2 mg/kg, uniquement dans les pâtes de poisson. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/ 

2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à

la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.»



COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6667 (61)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 200 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10000 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 200 (61)

E 123 Amarante 30 (68)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 200 (61)

COLL005 Rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 6667 (61)

COLP013P brun caramel pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 844 (61)

COLP013 brun caramel E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 31746 (61)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (70)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

500 (70)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (62)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

E 160d Lycopène 50

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

E 150a-d Caramels quantum satis

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 300

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 50 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 2500 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 35 (61)

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

50

E 160b(i) Bixine de rocou 15 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 10 (94)

E 160d Lycopène 20

12.1 Sel et produits de substitution du sel

12.1.1 Sel

12.1.2 Produits de substitution du sel

12.2 Fines herbes, épices et assaisonnements

12.2.2 Assaisonnements et condiments

12 Sels, épices, soupes, potages, sauces, salades et produits protéiques

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(68): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 123 (amarante): 10 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du présent règlement, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 

2013.

(86): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 3 mg/kg. Par dérogation à cette règle, la quantité maximale autorisée uniquement pour les produits pasteurisés est de 50 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être 

utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du

règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

10 Oeufs et ovoproduits

10.1 Oeufs non transformés
Les colorants alimentaires énumérés à l’annexe II, partie B 1, peuvent être utilisés pour la coloration décorative des coquilles d’œuf ou pour leur estampillage, comme le prévoit lerèglement (CE) no 589/2008.(77)

(77): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes les laques aluminiques «quantum satis». Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

10.2 Oeufs transformés et ovoproduits
Les colorants alimentaires énumérés dans la partie B 1 de la présente annexe peuvent être utilisés pour la coloration décorative des coquilles d’œuf(77).

Restrictions/exceptions

(62): La quantité totale de E 104 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(70): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 120 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

12.3 Vinaigres et acide acétique dilué (dans de l'eau à 4-30 % en volume)

Restrictions/exceptions

(77): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques «quantum satis». Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no

1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

11 Sucres, sirops, miel et édulcorants de table

11.2 Autres sucres et sirops

Restrictions/exceptions

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

À l’exception des oeufs d’esturgeon (caviar)

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

Restrictions/exceptions

Uniquement assaisonnements, par exemple

poudre de curry, tandoori

Uniquement assaisonnements, par exemple

poudre de curry, tandoori

Uniquement assaisonnements, par exemple

poudre de curry, tandoori

12.5 Soupes, potages et bouillons

Restrictions/exceptions



Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 500 (65)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 20 (64)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 20 (64)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (62)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 667 (64)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune

orange S

30 (64)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune

orange S

1500 (64)

E 160b(i) Bixine de rocou 30 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 30 (94)

E 160d Lycopène 50

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 20 (61)

COLL003 Jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1000 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1000 (61)

COLAQ05P Rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COLP005P Rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

(64): La quantité totale de E 104 et E 110 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(65): Quantité maximale d’aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 10 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale 

s’applique à partir du 1er février 2013.

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

Restrictions/exceptions

Y compris pickles, condiments, chutney et piccalilli; à l’exclusion des sauces à 

base de tomates

Y compris pickles, condiments, chutney et piccalilli; à l’exclusion des sauces à 

base de tomates

Uniquement pickles et piccalilli

Y compris pickles, condiments, chutney et

piccalilli; à l’exclusion des sauces à base de tomates

Y compris pickles, condiments, chutney et piccalilli; à l’exclusion des sauces à 

base de tomates

À l’exclusion des sauces à base de tomates

13.1 Aliments pour nourrissons et enfants en bas âge
PARTIE INTRODUCTIVE, S’APPLIQUE À TOUTES LES SOUS-CATÉGORIES.

Les quantités maximales d’utilisation indiquées se rapportent aux denrées alimentaires prêtes à la consommation, préparées conformément aux instructions du fabricant.

Les additifs E 307, E 325, E 330, E 331, E 332, E 333, E 338, E 340, E 410, E472c et E 1450 doivent être utilisés conformément aux limites prévues dans les annexes de la directive 2006/141/CE.

13.1.3 Préparations à base de céréales et aliments pour bébés destinés aux nourrissons et aux enfants en bas âge au sens de la directive 2006/125/CE

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

13 Denrées alimentaires destinées à une alimentation particulière au sens de la directive 2009/39/CE

12.7 Salades et pâtes à tartiner salées

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

12.8 Levures et produits de levures

12.9 Produits protéiques, à l’exclusion des produits relevant de la catégorie 1.8

(94) : Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

12.6 Sauces

Restrictions/exceptions

Uniquement préparations à base de céréales et aliments pour bébés, pour 

régulation du pH seulement

Restrictions/exceptions

Restrictions/exceptions

Uniquement succédanés de viande et de

poisson à base de protéines végétales

Uniquement succédanés de viande et de

poisson à base de protéines végétales

Uniquement succédanés de viande et de

poisson à base de protéines végétales

Uniquement succédanés de viande et de

poisson à base de protéines végétales

Uniquement succédanés de viande et de

poisson à base de protéines végétales

13.1.5 Aliments diététiques destinés à des fins médicales spéciales pour nourrissons et enfants en bas âge au sens de la directive 1999/21/CE et préparations spéciales pour nourrissons

13.1.5.1 Aliments diététiques destinés à des fins médicales spéciales pour nourrissons et préparations spéciales pour nourrissons
Les additifs des catégories 13.1.1 et 13.1.2 peuvent être utilisés.

13.1.5.2 Aliments diététiques destinés à des fins médicales spéciales pour bébés et enfants en bas âge au sens de la directive 1999/21/CE
Les additifs des catégories 13.1.2 et 13.1.3 peuvent être utilisés, à l’exception des additifs E 270, E 333 et E 341.

13.2 Aliments diététiques destinés à des fins médicales spéciales au sens de la directive 1999/21/CE (à l’exclusion des produits relevant de la catégorie 13.1.5)
Les produits relevant de cette catégorie peuvent aussi contenir des additifs autorisés dans les catégories de denrées alimentaires correspondantes.



Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

50 (88)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 333 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 333 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

50

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLL002 Jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 333 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 333 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 170 Carbonate de calcium quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (74)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100 (25) (74)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLP02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COLP02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLl02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 20 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1000 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 1000 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 20

E 160d Lycopène 12

14.1.4 Boissons aromatisées

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966 et E 967 ne peuvent pas être 

utilisés. Le E 968 ne peut pas être utilisé, sauf lorsque cela est spécifiquement 

prévu dans cette catégorie de

denrées alimentaires.

À l’exclusion du lait chocolaté et des produits

maltés

À l’exclusion du lait chocolaté et des produits

maltés

À l’exclusion du lait chocolaté et des produits

maltés

À l’exclusion du lait chocolaté et des produits

maltés

À l’exclusion du lait chocolaté et des produits

maltés

13.4 Denrées alimentaires convenant aux personnes souffrant d’une intolérance au gluten au sens du règlement (CE) no 41/2009

Les produits relevant de cette catégorie peuvent aussi contenir des additifs autorisés dans les catégories de denrées alimentaires correspondantes.

Tous les additifs autorisés dans les denrées alimentaires équivalentes contenant du gluten sont également autorisés.

14.1 Boissons non alcoolisées

14.1.2 Jus de fruits au sens de la directive 2001/112/CE et jus de légumes

Restrictions/exceptions

Y compris pâtes sèches

14 Boissons

(25): Les quantités de chacun des colorants E 122 et E 155 ne peuvent être supérieures à 50 mg/kg ou 50 mg/l.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

(74): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 15 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

13.3 Aliments diététiques de régime pour contrôle du poids destinés à remplacer un repas ou l’apport alimentaire d’une journée (en tout ou en partie)

Restrictions/exceptions

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

(88): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 3 mg/kg, uniquement dans les produits liquides traités thermiquement. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du 

règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013

Restrictions/exceptions

Uniquement jus de légumes

Uniquement jus de raisin

Restrictions/exceptions

Uniquement nectars de légumes; les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

14.1.3 Nectars de fruits au sens de la directive 2001/112/CE, nectars de légumes et produits similaires

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

À l’exclusion des boissons à diluer

14.1.5 Café, thé, infusions de plantes et de fruits, chicorée; extraits de thé, d’infusions de plantes et de fruits et de chicorée; préparations de thé, de plantes, de fruits et de céréales pour infusion, ainsi 

que mélanges et préparations instantanées de ces produits



Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

 

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013/N brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a,b,d Caramel ordinaire, caramel de

sulfite caustique et caramel au sulfite d'ammonium

quantum satis

COLP020 brun café E 150c Caramel ammoniacal 6 000

COLP020 brun café E 150c Caramel ammoniacal 9 500

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 25 (64)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 25 (64)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 833 (64)

COLL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 833 (64)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (64)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (64)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (64)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013/N brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 20 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 20 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 667 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 33 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 33 (61)

E 160d Lycopène 10

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 200 (87)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 180 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 180 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6000 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 100 (61)

14.2 Boissons alcoolisées, y compris les équivalents sans alcool et à faible teneur en alcool

14.2.1 Bière et boissons maltées

Restrictions/exceptions

Uniquement bière de table (contenant moins de 6 % de moût primitif); brown 

ale, porter, stout et old ale

14.2.3 Cidre et poiré

À l’exclusion du cidre bouché

Uniquement cidre bouché

(64): La quantité totale de E 104 et E 110 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

14.2.4 Vins de fruits et made wine

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967 et E 968 ne peuvent pas être 

utilisés.

À l’exclusion du vin de fruits de marque

À l’exclusion du vin de fruits de marque

14.2.5 Hydromel

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

Restrictions/exceptions

14.2.6 Boissons spiritueuses au sens du règlement (CE) no 110/2008

À l’exception du whisky ou whiskey; les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, 

E 967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés, sauf dans les

liqueurs.

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

À l’exclusion du cidre bouché

À l’exclusion du cidre bouché

À l’exclusion du cidre bouché

Restrictions/exceptions

À l’exclusion du thé en feuilles non aromatisé; y compris le café instantané 

aromatisé; les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E 967

et E 968 ne peuvent pas être utilisés dans les boissons.

À l’exclusion du vin de fruits de marque

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà



COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 5000 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

E 123 Amarante 30

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 170 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5667 (61)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 170 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5667 (61)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013/N brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

E 160b(i) Bixine de rocou 10

E 174 Argent quantum satis

E 175 Or quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

E 150a-d Caramels quantum satis

E 100 Curcumine 100 (26) (27)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 5000 (26) (27)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 313 (26) (27)

E 101 Riboflavines 100 (26) (27)

COLL001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (26) (27)

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 100 (26) (27)

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (26) (27)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (26) (27)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (26) (27)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (26) (27)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (26) (27)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 50 (27)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 2500 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 2500 (27)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (26) (27) (87)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (26) (27) (87)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (26) (27) (87)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (26) (27) (87)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (26) (27) (87)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (26) (27) (87)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (26) (27) (87)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (26) (27) (87)

COLAQ04P Rouge framboise pur liposoluble E 122 Azorubine, carmoisine 100 (26) (27)

COLL004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (26) (27)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 100 (26) (27)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (26) (27)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 22222 (26) (27)

E 123 Amarante 100 (26) (27)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (26) (27)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (26) (27)

COLP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (26) (27)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (26) (27)

COLAQ06P rouge cerise pur liposoluble E 129 Rouge allura AG 100 (27)

COLL006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 2222 (27)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 100 (27)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 2222 (27)

E 123 Amarante 30

E 163 Anthocyanes quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

E 100 Curcumine 100 (28)

COLL001N Jaune Naturel E 100 Curcumine 5000 (28)

COLP026N jaune naturel E 100 Curcumine 313 (28)

E 101 Riboflavines 100 (28)

COLAQ01P jaune citron pur liposoluble E 102 Tartrazine 100 (28)

COLL001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (28)

COLP001P jaune soleil pur E 102 Tartrazine 100 (28)

COLP001 jaune soleil E 102 Tartrazine 3333 (28)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

14.2.7.1 Vins aromatisés

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement americano, bitter vino

Uniquement bitter vino

Uniquement liqueurs

Uniquement liqueurs

Uniquement liqueurs

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(87): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale 

s'applique à partir du 1er février 2013.

14.2.7 Produits aromatisés à base de vin visés dans le règlement (CEE) no 1601/91

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Sauf eaux-de-vie de fruit, eaux-de-vie (suivies du nom du fruit) obtenues par 

macération et distillation, Geist (accompagné du nom du fruit ou de la matière 

première utilisée), London gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou maraskino 

et mistrà. Le whisky ou whiskey peut

uniquement contenir l’additif E 150a.

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par macération et distillation, et London 

gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Sauf boissons spiritueuses au sens de l’article 5, paragraphe 1, et dénominations 

de vente

énumérées à l’annexe II, points 1 à 14, du règlement (CE) no 110/2008, eaux-de-

vie (suivies du nom du fruit) obtenues par

macération et distillation, et London gin, sambuca, maraschino, marrasquino ou

maraskino et mistrà

Uniquement vins apéritifs

Uniquement americano

14.2.7.2 Boissons aromatisées à base de vin

(26): Dans l’americano, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 120, E 122, E 123, E 124 sont autorisés seuls ou en mélange.

(27): Dans le bitter vino, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129 sont autorisés seuls ou en mélange.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(87): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale 

s'applique à partir du 1er février 2013.

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda



COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune

orangé S

50 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune

orangé S

2500 (61)

E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 100 (28) (87)

COLL017N Fuschia  naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2000 (28) (87)

COLL033N Violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 12048 (28) (87)

COLL050 N Rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 2833 (28) (87)

COLP023N rose naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 3460 (28) (87)

COLP032N fuschia naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1383 (28) (87)

COLP036N rouge naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (28) (87)

COLP033N violet naturel E 120 Cochenille, acide carminique, carmins 1976 (28) (87)

COLAQ04P Rouge framboise pur liposoluble E 122 Azorubine, carmoisine 100 (28)

COLL004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (28)

COLP004P Rouge framboise pur E 122 Azorubine, carmoisine 100 (28)

COLP004 Rouge framboise E 122 Azorubine, carmoisine 6667 (28)

COLP023 rose E 122 Azorubine, carmoisine 22222 (28)

E 123 Amarante 100 (28)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (61)

COLAQ06P rouge cerise pur liposoluble E 129 Rouge allura AG 100 (28)

COLL006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 2222 (28)

COLP004P Rouge framboise pur E 129 Rouge allura AG 100 (28)

COLP006 rouge cerise E 129 Rouge allura AG 2222 (28)

COLP020 brun café

COLP037N brun café nat

COLP34N brun caramel nat

COLP036N rouge naturel

COLL013/N brun caramel pur

COLL020N Brun café pur

E 150a-d Caramels quantum satis

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200 (87)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 50 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1667 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 50 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 2500 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orangé S 2500 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 50 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1667 (61)

E 160d Lycopène 10

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe III Colorants avec limite maximale combinée 200 (87)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 180 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 180 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6000 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 6000 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 100 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 5000 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61)

E 123 Amarante 30

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 170 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5667 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 170 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 5667 (61)

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

Uniquement bitter soda

Uniquement bitter soda

Sauf sangria, claria, zurra

(28): Dans le bitter soda, les additifs E 100, E 101, E 102, E 104, E 110, E 120, E 122, E 123, E 124, E 129 sont autorisés seuls ou en mélange.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(87): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être

utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

ADDITIFS ALIMENTAIRES AUTORISÉS DANS LES DIFFÉRENTES CATÉGORIES DE DENRÉES ALIMENTAIRES ET CONDITIONS D’UTILISATION

14.2.7.3 Cocktails aromatisés de produits viti-vinicoles

Uniquement bitter soda

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III

(87): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale 

s'applique à partir du 1er février 2013.

14.2.8 Autres boissons alcoolisées, y compris les mélanges de boissons alcoolisées et de boissons non alcoolisées et les spiritueux ayant un titre alcoométrique inférieur à 15 % vol

Restrictions/exceptions

Les additifs E 420, E 421, E 953, E 965, E 966, E

967 et E 968 ne peuvent pas être utilisés.

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre alcoométrique inférieur à 15 % 

vol., ainsi que liqueur de vin de fruits, liqueur de vin de fruits aromatisée, liqueur 

de vin de jus de raisin, liqueur de vin de jus de raisin aromatisée, boisson à base 

de vin de fruits ou de miel, boisson à base de vin de fruits ou de miel 

aromatisée, vin de fruits à faible taux d'alcool et vin de fruits aromatisé, de 

fruits à faible teneur en alcool et vin de fruits aromatisé à faible teneur en alcool.

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre

alcoométrique inférieur à 15 % vol

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre

alcoométrique inférieur à 15 % vol

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre alcoométrique inférieur à 15 % 

vol., ainsi que liqueur de vin de fruits, liqueur de vin de fruits aromatisée, liqueur 

de vin de jus de raisin, liqueur de vin de jus de raisin aromatisée, boisson à base 

de vin de fruits ou de miel, boisson à base de vin de fruits ou de miel 

aromatisée, vin de fruits à faible taux d'alcool et vin de fruits aromatisé, de 

fruits à faible teneur en alcool et vin de fruits aromatisé à faible teneur en alcool.

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre

alcoométrique inférieur à 15 % vol



E 160b(ii) Norbixine de rocou 10

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (71)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100 (71)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

200 (71)

E 160b(i) Bixine de rocou 20 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 20 (94)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100

E 160b(i) Bixine de rocou 10 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 10 (94)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (74)

COLP008P indigotine E132 pur

COLP008 indigotine E132

COLAQ08P indigotine liposoluble E 132 pur

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

150 (74)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 5 (61)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61)

E 160b(i) Bixine de rocou 15 (94)

E 160b(ii) Norbixine de rocou 7,5 (94)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (69)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

300 (69)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 35 (61) (69)

COLL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1167 (61) (69)

COLP02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 35 (61) (69)

COLP02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 1167 (61) (69)

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61) (69)

COLP02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61) (69)

COLP02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61) (69)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61) (69)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61) (69)

COLL003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61) (69)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 250 (61) (69)

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(87): Quantité maximale d'aluminium provenant de laques aluminiques de E 120 (acide carminique, carmins) : 1,5 mg/kg. Aucune autre laque aluminique ne peut être

utilisée. Aux fins de l'article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s'applique à partir du 1er février 2013.

15.1 Amuse-gueules à base de pommes de terre, de céréales, de farine, d’amidon ou de fécule

(71): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 30 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013

(94): Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

Uniquement boissons alcoolisées ayant un titre

alcoométrique inférieur à 15 % vol

15 Amuse-gueules salés prêts à consommer

Restrictions/exceptions

À l’exclusion des amuse-gueules salés extrudés

ou soufflés

Uniquement amuse-gueules salés extrudés ou

soufflés

PARTIE INTRODUCTIVE, VALABLE POUR TOUTES LES SOUS-CATÉGORIES

Les niveaux maximaux d’utilisation indiqués pour les colorants, les polyols, les édulcorants et les E 200-213, E 338-452, E 405, E 416, E 432-436, E 459, E 468, E 473-475, E 491-495, E 551-553, E 901-904, E 961, E 1201-1204, E 1505 et E 1521 s’appliquent aux compléments alimentaires 

prêts à la consommation et préparés selon les instructions d’utilisation fournies par le fabricant. Le facteur de dilution des compléments alimentaires qui doivent être dilués ou dissous doit être indiqué dans les instructions

d’utilisation

17.1 Compléments alimentaires sous forme solide, à l'exclusion des compléments alimentaires destinés aux nourrissons et aux

enfants en bas âge

Uniquement compléments alimentaires sous

une forme à mâcher.

(94): Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus

élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées

Uniquement fruits à coque enrobés salés

16 Desserts, à l’exclusion des produits relevant des catégories 1, 3 et 4

Restrictions/exceptions

15.2 Fruits à coque transformés

Restrictions/exceptions

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

(74): Quantité maximale d’aluminium provenant de toutes laques aluminiques: 15 mg/kg. Aux fins de l’article 22, paragraphe 1, point g), du règlement (CE) no 1333/2008, cette quantité maximale s’applique à partir du 1er février 2013.

(94): Lorsque les additifs E 160b(i) (Bixine de rocou) et E 160b(ii) (Norbixine de rocou) sont ajoutés en mélange, la quantité maximale individuelle la plus élevée s’applique à la somme, mais les quantités maximales individuelles ne doivent pas être dépassées.

17 Compléments alimentaires au sens de la directive 2002/46/CE

Restrictions/exceptions

Les additifs E 410, E 412, E 415, E 417 et E 425 ne peuvent pas être utilisés pour 

la production de compléments alimentaires déshydratés dont la réhydratation 

s'effectue au moment de

l'ingestion.

À l'exception des compléments alimentaires

sous une forme à mâcher.



COLAQ05P rouge fraise pur liosoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 35 (61) (69)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1167 (61) (69)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 35 (61) (69)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 1167 (61) (69)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis

Groupe II Colorants quantum satis quantum satis (69)

Groupe III Colorants avec limite maximale

combinée

100

COLAQ02P jaune ananas pur liposoluble E 104 Jaune de quinoléine 10 (61) (69)

COL02P jaune ananas pur E 104 Jaune de quinoléine 10 (61) (69)

COL02P jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61) (69)

COL02 jaune ananas E 104 Jaune de quinoléine 333 (61) (69)

COLAQ03P jaune soleil pur liposoluble E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 10 (61) (69)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61) (69)

COLP003 jaune soleil E 110 Sunset Yellow FCF/Jaune orange S 500 (61) (69)

COLAQ05P rouge fraise pur liposoluble E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61) (69)

COLL05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61) (69)

COP005P rouge fraise pur E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 10 (61) (69)

COLP05 rouge fraise E 124 Ponceau 4R, rouge cochenille A 333 (61) (69)

E 160d Lycopène 30

Code Article CULINAIDE Numéro E Dénomination
Quantité maximale

(en mg/l ou mg/kg selon le cas)
Notes

Groupe I Additifs

AVERTISSEMENT ! Les documents présentés dans cette rubrique sont extraits du Règlement (UE) N° 1333/2008, à la date indiquée sur lesdits documents. Malgré tout le soin que nous apportons à la mise à jour de ces informations, des omissions / erreurs ne 

sont pas à exclure, et nous vous prions de bien vouloir nous en excuser.

Pour rappel, seuls les règlements officiels (en particulier : Règlements (UE) n° 231/2012 et N° 1333/2008, et leurs amendements) font foi : aussi, nous vous conseillons vivement de vous référer aux textes législatifs en vigueur.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

À l'exception des compléments alimentaires

sous une forme à mâcher.

Restrictions/exceptions

Uniquement compléments alimentaires en

sirop.

(61): La quantité totale de E 104, E 110 et E 124 et des colorants du groupe III ne peut dépasser le maximum prévu pour le groupe III.

17.2 Compléments alimentaires sous forme liquide, à l'exclusion des compléments alimentaires destinés aux nourrissons et aux

enfants en bas âge

Restrictions/exceptions

18 Denrées alimentaires transformées ne relevant pas des catégories 1 à 17, à l’exclusion des aliments pour nourrissons et enfants en bas âge


